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An der zum zwetten Mal durchgefiihrten «Swiss Bakery Trophys, orga-
pistert vom Ferbond der Westsehweizer Biicker- wnd Konditorenmeister,
hotte Stephan Ammann aus Undeestommbenn zum erstene Mal seclis
Produlite aus seimem Betrivh elngegeben. Fier davon sind bewertet wor-
der: Gold fiir die Stammer Rahmbirschtorte, Truffes au Mare de Cham-
pagne, und Stammer Tribld, das ist ein Schoggicaredée met Habm-Trif-
fes-Cognae-Fillung. Silber echielt Ammann fiir den Panettone, Wegen
diesem glonzeollen wnd unerwartet grossen Erfols leden Myrta and
Stephan Ammann am fetzten Samstag zum Apéeo mit Glitheeden urced
Speckgugelhopf vin und gaben die prdmieeten Produkte allen rereldich
sum Probieren, Bei den milden Temperaturen war das ein richtiges
Schwelgen unter freiem Himmel, Im Kanton Zirich wurden aesgesami
dres Betreebe mit dresmal Cold qusgezeichnet. Vermal Gold erfielt kein
Retriol in der gesamten Schiers. (Tt vl Bl 5f)




